CHEFS CULINAR GroBkuchentechnik

Bereich: Kudche & Versorgung
Gegenstand: Beratung, Planung, Einrichtung, Kundendienst fur

gewerbliche Kichen

CHEFS*CULINAR

GROSSKUCHENTECHNIK

Leistungen:

Beratung, Planung, Einrichtung gewerblicher Kuchen:

>

A VAR VAR VAR VY

Spezialist fur Objekt- und Kicheneinrichtungen

langjéhrige Projekterfahrung

umfangreiche Gerateauswahl in allen Leistungsklassen
praxiserfahrenes Team aus Architekten, Technikern und Planern
CAD-gestutzte Planung

komplettes Knowhow von den Anschlissen bis zur Méblierung

Kundendienst:

>

AV N

bundesweit vertreten

perfekte Ersatzteillogistik
DVGW-Fachunternehmen
Service-Partner namhafter Hersteller
Leihgerateservice

Liefersystematik:

Belieferung und Rechnungsstellung via CHEFS CULINAR GroBkuchentechnik.

Zahlungsbedingungen:

Zahlungsbedingungen nach Vereinbarung.

Weitere Informationen: www.chefsculinar-gkt.de
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